
Sonntagsmenü KW 25 euro 15,-

SUPPE: Hühnercremesuppe mit Bröselknöderl

MENÜ I: Hausgemachte Rindsroulade im feinen Saftl mit Spiralen

MENÜ II: Gebratene Schweinsfilets in Pfefferrahmsauce mit Zuckererbsenschoten
und Braterdäpfeln

DESSERT: Lockere Topfencreme mit frischen Erdbeeren

 

Frittatensuppe, Grießnockerlsuppe, Leberknödelsuppe 3,5

 

Geröstete Eierschwammerln mit Ei und Petersilerdäpfeln und
Blattsalat

13,-/kl.10,-

Pfannenfrischer Eierschwammerl-Rostbraten mit Petersilerdäpfeln
und Blattsalat

18,-/kl.14,-

Feines Rinderragout mit Speck und Eierschwammerln dazu Tiroler
Knöderln und Blattsalat

11,-/kl.8,-

Geselchtes Teilsames mit Erdäpfelpüree und Blattsalat 9,5,-/kl.7,-

Wiener Zwiebel-Rostbraten mit Braterdäpfeln, frischen
Röstzwiebeln und gemischtem Salat

16,-/kl.13,-

Gebratene Hühnerbruststreifen auf Blattsalaten fein garniert 9,5/kl.7,-

Marinierter Rindfleischsalat vom weissen Scherzel mit Ei,
Pfefferoni, Tomaten, Zwiebeln,auf Blattsalat

9,5/kl.7,-

Saure Wurst auf Blattsalaten, mit Ei, Pfefferoni und roten Zwiebeln 8,5/kl.6,5

 

 



 

 

 

 

SÜSSES DANACH

Hausgemachtes Marillenknödel aus dem Topfenteig mit Zucker-
Nußbrösel und Marillenröster

4,-

Schoko-Eisbecher mit Schokoeis, Vanilleeis und zerlassener
Schokolade

7,-/kl.5,-

Liebstöckl Eisbecher mit Waldbeer, Erdbeer und Vanilleeis, dazu
Fruchtsaucen und frische Erdbeeren

7,-/kl.5,-

Wiener Eiskaffee mit frischem Espresso und Schlagobers 4,5

Mini Eiskaffee mit frischem Espresso und Schlagobers 3,-

Mini Eisdessert mit Fruchtsauce und Schlagobers 3,5

Apfelstrudel aus gezogenem Strudelteig 4,-

Topfenstrudel aus gezogenem Strudelteig 4,-

Sachertorte mit Schlagobers 3,5

Erdbeer-Kardinalschnitte auf Fruchtsauce mit Waldbeeren 4,-

Cremeschnitte auf Fruchtspiegel mit Vanilleeis 4,-
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